
全コース 2 時間 フリードリンク付き

FAX : 025-243-1040
https://0252431111.com〒950-0086 新潟市中央区花園1丁目3番12号

TEL：025-243-1111
ご予約・ご要望等のお問い合わせは【予約管理部】まで 新潟第一ホテル

※ 仕入れ状況によってメニュー内容が変更となる場合もございます
※ 写真は TableStyle のイメージです※ 上記は税込・サービス料込の金額となります

Free Drink
瓶ビール・焼酎（芋・麦）・日本酒・ウイスキー
ハイボール・梅酒・レモンサワー・グラスワイン ( 赤・白 )
ピーチカクテル・ノンアルコールビール・烏龍茶
コーラ・ジンジャエール・オレンジジュース

※ドリンクメニューはコースによって一部異なります

Option
５００円でホットコーヒーを付けられます
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￥7,000お 1 人様

２４名様まで承ります
銘々盛りでのご提供となります卓上スタイル

お 1 人様

２５名様より承ります

￥7,500￥8,500 お 1 人様

ビュッフェスタイル

生ビール付き +500 円で生ビール付き

・ローストビーフ　
・蒸し鶏  ネギだれ

・海老とイカチリソース
・お造り盛り合わせ

他 計１７品

・ローストポーク
・チキンのオーブン焼き

・海老とイカの中華炒め
・お造り盛り合わせ

・サーモンフライ
・フルーツ盛り合わせ

他 計１６品

～ 専属シェフが腕を振るうライブキッチン ～
・ビーフステーキ　特製ソース
・シェフのオススメ

～ 専属シェフが腕を振るうライブキッチン ～
・ポークソテー　特製ガーリックソース
・シェフのオススメ

・筍と花麩のおひたし
・菜の花昆布〆 ローストビーフ 2 種のマリネ
・本日のお造り 3 種盛り
・鰆のふき味噌焼き 若草玉子
・ローストチキン塩香味ソース 焼き野菜

・海老のチリソース
・帆立とわかめの酢の物 　
・十日町蕎麦
・季節のフルーツ

ご予約
承り中

各 Style 6 ,500 円のコースもご用意しております

・白身魚のバジルソテー
・フルーツ盛り合わせ

Buffet Style

Table Style


